Kramig champinjonsoppa, - 2 personer

225 gram champinjoner
% gul 16k

smor

2,5 dl vatten

% svampbuljongtarning
2,5 dl matlagningsgradde
salt

svartpeppar

% msk persilja

Hir kommer da mina dndringar — Jag anvande ungefar 300
gram champinjoner, jag anvande inget vatten utan 5 dI
matlagningsgradde, istallet for svampbuljongtarning anvande
jag kantarellfond motsvarande 1 buljongtarning. Jag kryddade
dven med lite heta natter, det &r sant. En krydda bestdende
av dragon, persilja, vitlok och vitpeppar.

Tillagning

Tag fram en stor kastrull. Lagg undan ca 5 champinjoner till
senare. Hacka de dvriga champinjonerna och loken fint och
frds nagra minuter i smor. Tillsdtt vattnet, buljongtérningen
och gradde. Lat koka i 10-15 minuter. Mixa soppan med en
stavmixer eller i en matberedare och smaka av med salt och
peppar. Skiva upp de resterande champinjonerna och stek
dem hastigt i smoér. Garnera med hackad persilja.

- Receptet hittade jag pa tasteline.com



